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                      SPECIFICATION 
产品名称 : 啤酒酵母粉-A 
主要成份 : 啤酒酵母 
产品质状 : 精选优良之啤酒酵母菌(Saccharomyces cerevisiae)以现代 

发酵技术培养后，再以精制技术与乾燥技术制成具特殊
酵母风味，外观均匀细致之淡褐色粉末。适用于保健食
品、各种高汤、即食汤、方便面、鱼肉类制品、酱油及
各种调味料之调配、素食产品等。 

产品规格 : 

粗蛋白(crude protein) 43 %以上 

水份(Moisture) 6.0 % 以下 
重金属(Heavy metals, as Pb) 20 ppm 以下  
砷(Arsenic, as As2O3) 2 ppm 以下 

总生菌数(T.P.C.) 1.0×104 CFU / g 以下 

大肠杆菌群(Coliform) 10 MPN / g以下 

大肠杆菌(E.coli) 阴性 
 
保存条件 : 本产品系属于脱水产品，且具有吸湿性，请务必存放 
          于阴凉乾燥之场所，拆封后请尽快使用完毕。   
保存期限 : 制造日起 24个月。  
包装造型 : 20Kg /纸箱(10Kg×2) 
          内包装为双层高密度 PE塑料袋。 
制造流程 : 
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